GIL BERZAL TRADICION 2021

En Gil Berzal seleccionamos algunas parcelas y uvas que expresan un vino capaz de mostrar elegancia y finura en sus estados mds primarios. Su
carga frutal y su juventud hacen que sea un vino versdtil y dindmico. Un vino jovial y alegre para disfrutar a diario.

LA PARCELA

Uvas de pequenas parcelas situadas en Laguardia.

Altitud: 600 metros

Suelo: arcillo-calcdreo

Vendimia: Manual en cajas de 15 kg, Rendimiento medio de 5000 kg/ha.
Variedad de Uva: TEMPRANILLO 85%, GARNACHA 10%, VIURA 5%

ELABORACION
lonfﬂ:\ GIL BERZAL
GH Fermentacion con levaduras indigenas en depdsitos de hormigén con pre fermentacion en frio.
BERZAL Fermentacién maloldctica en hormigén.
T Embotellado sin tratamiento ni proceso agresivo.
[T —
SENSACIONES

Placentera carga frutal y de flores en su conjunto. Delicados taninos bien ensamblados.
Su juventud y frescura son las cualidades mds destacadas en un vino ficil de beber.

Textura radiante en su final de boca.

Direccion
Bodega Gil Berzal
. Ctra. Elvillar N22
01300 Laguardia, Alava (Spain)
Contacto
+34 945 600 735 / info@gilberzal.com
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